Fresh Cut Ordner Dessert

Schokotrauben V/Z NAN 2320653 PLU 297

Bezeichnung des Lebensmittels:
Tafeltrauben mit Vollmilch- und dunkler Schokoladenkuvertire

Zutaten:

1kg Trauben

250g Distler Vollmilchkuvertire NAN 1066310
130g Distler Zartbitterkuvertiire NAN 2958015

Zubereitung:

Trauben waschen und Stangel entfernen. Kuvertliren erhitzen (Schokoliergerat). Die
Trauben auf einen HolzspieR stecken. Die Spielle vollstandig mit Vollmichkuvertiire
Uberziehen. Mit der Zartbitterkuvertiire wie in der Abbildung verzieren. Kuvertiire
ausharten lassen und verpacken. Schnellstmdglich auf unter 7°C abkuhlen lassen.
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